
教师简介 

姓名：于鲲                                      

学历：博士研究生 

职称：讲师 

职务：食品分析检测中心副主任 

研究方向：面制品品质改良、茶面制品、低 GI 

杂粮食品石榴副产物利用 

通讯方式：yukun@ahstu.edu.cn，18255295190，qq512938952 

 

个人学习经历： 

2008-2012  大连工业大学，食品科学与工程专业，学士 

2012-2015  安徽农业大学，粮食油脂与植物蛋白质工程， 硕士 

2016-2020  江南大学，食品科学与工程，博士 

 

个人工作经历： 

2020-至今 安徽科技学院食品学院，讲师 

 

主讲课程： 

基础化学，制冷技术与冷库设计，食品技术原理，食品科学与工程导论 

 

科研项目： 

1、主持，安徽科技学院引进人才项目：绿茶面条品质劣变机制及控制技术

研究，2021-2024 

2、主持，安徽科技学院校级项目：绿茶面条加工过程中多酚的稳定化研究，

2021-2023 

3、主持，中央引导地方项目：石榴副产物高值化产品开发关键技术及产业

化示范，2021-2023 

照 

片 

mailto:yukun@ahstu.edu.cn，18255295190，qq512938952


4、主持，安徽省高等学校科学研究项目，低GI杂粮挂面的品质及消化特性

形成机制的关键技术研究，2023.1-2024.12 

5、



9. 于鲲, 周惠明. 绿茶面贮藏过程中的变色问题研究. 中国食品科学技术学会

第十四届年会暨第九届中美食品业高层论坛. 2017:303-304. 

10. 周惠明, 于鲲, 朱科学, 郭晓娜, 彭伟. 一种减缓绿茶面变色速率的方法[P]. 

CN108094893A,2018-06-01. 

11. 于鲲，何维，吴迪. 一种储藏装置[P]. ZL2022 2 2642193.3 

获奖情况： 

2022 年安徽省大学生食品设计创新大赛校内选拔一等奖，三等奖，第一指

导教师 


